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Crepes Flambees € 480

Crepes “Suzette” dolci, flambate con Grand Marnier,Rum o Cognac, servite con gelato
alla vaniglia, crema Chantilly e fiocchi di mandorle tostate.

Foie Gras € 1850

Servito con pane tostato ed una selezione di marmellate “Yacht Club”

Caviale £ 8500

Caviale nero servito con blinis russi ed i tradizionali accompagnamenti
(bianco d'uovo tritato, rosso d’uovo,prezzemolo, cipolle e capperi)

Pesce Affumicato € 1500

Salmone, pesce spada e trota serviti con pane tostato

Aragosta € 2000

Medaglioni di aragosta in bellavista

Culatello di Zibello £ 1800

Servito con pere alla senape

Chocolate Light-Bomb € 4%

Torta di pan di spagna al fruttosio, farcita con mousse fondente senza zuccheri
aggiunti. Glassata con cioccolato extra fondente e spolverata con cacao

Choco Dream € 490

Torta di pan di spagna, farcita con mousse di cioccolato bianco, glassata con crema
di cioccolato bianco e decorata con scaglie di cioccolato fondente

Choco Desire £ 49

Torta pan di spagna al cacao, farcita con ganache Cuor di Cacao 75%, con glassa
extra fondente e decorata con scaglie di cioccolato bianco

Choco Orange € 2%

Scorzette d'arancia finemente candite e ricoperte di prelibato cioccolato fondente
extra

Choco Elisir £ 99

Cognac VSOP, abbinato alla nostra migliore selezione di fondenti
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Crepes Flambees € 480

Sweet crepes “Suzette style”, flambéed with Grand Marnier, Rum or Cognac, served
with Vanilla ice cream, Chantilly and toasted flaked almonds

Foie Gras Platter € 1850

Served with toast, and a selection of “Yacht club” marmelades

Caviar £ 8500

Black caviar, served with Russian blinis and traditional garnishes
(chopped egg white, egg yolks, parsley, onions and capers)

Smoked Fish Platter € 1500

Salmon, Sword fish and trout served with toast

Lobster € 2000

Spiny lobster medallions en belle vue

“Culatello di Zibello” ham £ 1800

Served with mustard pears

Chocolate Light-Bomb € 4%

Sponge cake with fructose, filled with dark chocolate mousse with no sugar added.
Covered with dark chocolate and cocoa

Choco Dream £ 490

Light sponge cake, filled with white chocolate mousse, covered with white chocolate
cream and decorated with dark chocolate flakes.

Choco Desire € 49

Cocoa sponge cake, filled with dark chocolate cream (75% cocoa), covered with dark
chocolate and decorated with white chocolate flakes,

Choco Orange € 29

Fine orange peels candied and covered with exquisite dark chocolate

Choco Elisir £ 99

Glass of Cognac VSOP, accompanied with the refined selection of dark chocolate
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Crépes Flambees € 480

Crépes Suzette flambées au Grand Marnier, au rhum ou au cognac, servies avec de
la glace a la vanille, de la chantilly et des amandes effilées grillées

Assiette de Foie Gras € 1850

Servie avec des tranches de pain grillé et des confitures Yacht Club

Caviar € 8500

caviar noir servi avec des blinis russes et des garnitures traditionnelles
(blanc d'ceuf haché, jaune d'ceuf, persil, oignons et capres)

Assiette de Poisson Fume £ 1500

Saumon, espadon et truite servis avec des tranches de pain grillé

Langouste € 20,0

Meédaillons de langouste Belle Vue

Jambon “Culatello di Zibello” € 1800

Servie avec poires a la moutarde

Chocolate Light-Bomb € 4%

génoise au fructose fourrée de mousse fondante sans sucres ajoutés, glacée avec du
chocolat extra fondant et saupoudrée de cacao

Choco Dream € 49

génoise fourrée de mousse au chocolat blanc, glacée avec de la créme de chocolat
blanc et décorée d'écailles de chocolat fondant

Choco Desire £ 490

génoise au cacao fourrée de ganache Ceeur de Cacao 75 %, glacée avec du chocolat
extra fondant et décorée d'écailles de chocolat blanc

Choco Orange € 2%

zestes d'orange confits et recouverts d'un délicieux chocolat extra fondant

Choco Elisir £ 99

cognac VSOP accompagné de nos meilleurs fondants






